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PER COMINCIARE:..

Tagliere 20
Selezione di salumi e formaggi nazionali

Battuta di vitello 20
Crema di parmigiano reggiano vacche brune 24 mesi e carciofi in conserva

Tartare di gambero rosa 22
Gazpacho di pomodoro e stracciatella di bufala

Polpo arrosto 22
Patate, capperi di salina e pomodoro confit

Tartare di tonno 30
Capperi e mentuccia

Carpaccio di scampo 32
Tamarindo e misticanza

CROSTACEI AL PEZZO

Scampo | 14
Scampo Il 8
Gambero rosso Il 6
Gambero rosso 1l 4

SALAD

Caprese 14
Mozzarella di bufala, pomodoro cuore di bue, olio evo e origano

Anciova Salad 14
Insalata mista, filetti di acciughe siciliane, finocchio e arance

Lorenzo 16
Insalata mista, filetti di tonno pinna gialla in olio evo, pomodoro datterino, mozzarella di bufala e mais

PRIMI PIATTT

Panciotti melanzana e scamorza 18
Pomodoro San Marzano, ricotta e basilico

Gnocchi viola con gambero rosso di Mazara 28
Crema di parmigiano vacche brune 24 mesi e perlage al tartufo

Spaghetto vongole e zucchine 24
Chips di zucchine e prezzemolo

SECONDI PIATTI

Filetto del Pescato arrosto o all’eoliana 32
Filetto di pesce del giorno

Involtino di pesce spada 22
Mollica con capperi, pomodorini e vastedda del belice

Polpette di vitello al limone “Macelleria Pennisi” 18
Chips di patate al forno e verdure alla griglia

DA CONDIVIDERE...

Panelle 5
Frittella farina di ceci

Na patata 5
Chips di patata

Anciova fritta 8
Maionese ai capperi

Fiori di zucca e alici 7
in pastella ripieni di alici

PlzzE

LA NORMALE 14

Salsa di pomodoro San Marzano DOP, mozzarella fiordilatte, melanzane viola fritte,
ricotta infornata e basilico

LAGNUSA “LA CAPRICCIOSA” 16

Salsa di pomodoro San Marzano DOP, mozzarella fiordilatte, wurstel di suino affumicati,
prosciutto cotto, olive nere e carciofi

LA MARGHE 12

Salsa di pomodoro San Marzano DOP, mozzarella di bufala DOP,
Parmigiano Reggiano vacche brune 24 mesi, olio evo e basilico

LA FADDA 22

Salsa di pomodoro datterino giallo, mozzarella di bufala DOP, Prosciutto crudo Sant’llario 30 mesi,

pomodoro datterino semi dry e Parmigiano Reggiano vacche brune 24 mesi

LA CASSANO 16

Crema di zucchine verdi, provola affumicata alla paglia e culatta della bassa

POLPO E PATATE 24

Provola affumicata alla paglia, crema di patate al prezzemolo, polpo e pomodoro confit

ANCIOVA 3.0 16

Pomodoro San Marzano DOP, datterino giallo, filetti di acciughe siciliane,
cucunci di Salina e tuma persa

TONNO SUBITO 16

Salsa di pomodoro datterino giallo, mozzarella di bufala DOP, pomodoro datterino semi dry,
filetti di tonno pinna gialla in olio evo e confettura di cipolla rossa di Tropea

TUMAZZU 14

Mozzarella fiordilatte, Vastedda del Belice DOP, provola affumicata alla paglia
e Parmigiano Reggiano vacche brune 24 mesi

CAPOMARINA 24

Salsa di pomodoro San Marzano DOP, stracciatella di bufala,
gambero rosso di Mazara e zeste di limone

MORTAZZA 14

Mozzarella fiordilatte, Mortadella di suino nero, ricotta di pecora,
pomodoro datterino semi dry e basilico

SICILIANA 18

Salsa di pomodoro San Marzano DOP, mozzarella fiordilatte,
caponata di pesce spada e mollica tostata

COPERTO 2,50
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